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Comega a ser tendéncia
passar o Natal fora de casa.
Uma alternativa para quem
nao se quer preocupar em
preparar a Ceia ou para juntar
grandes familias que de outra
maneira passariam a quadra
divididas. Os hotéis, atentos
a esta necessidade, tém
disponiveis programas
especiais para a época.

Os restaurantes sdo mais
cautelosos e ainda ha poucos
que abram as suas portas

na noite de 24 que,
tradicionalmente, continua

TEL 289 350 700
a ser CEIEb rada em casa No restaurante Gusto - liderado pelo ehef
Jodio Heinz Beck, com trés estrelas Michelin -
;E:.’T.O de l:in‘!::dm Barros o menu festivo inclui um jantar de seis

pratos para a Ceia. O programa prossegue
com um almogo de Natal de assinatura,
Pregos a partir de €431 por noite (em
tquarto duplo), incluindo jantar de Natal,
frwnch dia 25 ¢ um tratamento de Spa.

HILTON AS CASCATAS
GOLF RESORT & SPA
VILAMOURA

TEL. 289304 000

O hotel preparou wm jantar de Natal

ALENTEJO MARMORIS
HOTEL &SPA

VILAVICOSA

TEL 268 857 010

O chefPedro Mendes - no comando da
cozinha do restaurante Narcissus desde
MNovembro - & o responsdivel pelo jantar
de Conseada e almogo do dia de Natal. As
ementas vito do lavagante com molho de
apafrio, pazsando pelo tradiclonal baca-
Ihaw, até & perdiz estufnda com trufas
neégras e vinho do Porto. J4 nas sobreme-
sas destaca-se a azevin de bolota & mel
sobre algodio doce ¢ crocante de canela.
Pregos a partir de 55€/pessoa,
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MONTEMOR-O-MOWV!
TEL. 266 242 400
Com o eheMiguel Laffan a conquistar
recentemente a primeira estrela Michelin
para o Alentejo, hi grandes expectativas
para o jantar dé Natal, O menu inelui
Salmio da Escdeia, com salada de funcho
e ereme fraiche trufada, vefoutede grio e
couve portuguesa com lascas de bacalhan
de cura amarela confitada e doces tradi-
cionais alentejanos. Preco 706 pesson.

expecial ¢ um buffef para o brunch de dia
25 com vista para a baia do Martinhal e
para o Porto da Baleeira. Todas as refei-
piies thm uma ementa especial para erian-
cas e uma frea de jantar dedicada nos
mais pequenos com membros do *Kids
Cluly’ disponiviis para s acompanhar.
08 prevos comegam em 110€/ pessoa.
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A proposta do hotel para a Cein de Natal
comega com um copo de vinho quente,
seguido de um jantar buffer no
Restaurante Moscada. No dia seguinte,
estd previsto um Hruach natalicio com a
presenga de um coro. Este pacote estd
disponivel a partir de 132€ (quarto indivi-
dual/noite) e 189€ (quarto duplo/noite),
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MYRIADBY SANAHOTELS
LISBOA

TEL 211107 600

O River Lounge apresenta a tradicional
Ceia e o almepo de Natal confeecionado
pelo Chef Frederic Breitenbucher.
Pregos a partir de 45€ por pessoa,

BAIRRO ALTOHOTEL
LISBOA

TEL. 213 408 228

Em pleno centro de Lishoa, o
Restaurante Flores propde uma
Consoada ¢ um almogo de Matal para

toda a familia. Das propostas gastrond-

micas destacam-se o polvoe guisado em
vinho tinto, abdbora e esparregado

de nabigas, o peru assado e recheado
com castanhas & o cabrito estonado
com arrox de mitdos, Precos a partic
de 45€ fpessoa.

HOTEL DA ESTRELA
LISBOA

TEL. 211900100

O programa festivo inclui viirios menus ¢
uma ementa que passa por bacalhaw com
broa e batata doce on peru recheado com
castanhas, além de uma mesa de doces e
um cockiad de boas vindas. Os pregos
variam entre 30€ ¢ 2506/ pesson,

PESTANA PALACE
LISBOA

TEL 218442001

Meste hotel, a Consoada faz-se acompa-
nhar por degustagio de polvo, aveludada
de galo caplo perfumado com alecrim,
a0 que s¢ segue o tradicional bacalhau

¢ 0 peru de bolota assado e recheado com
Ginja de Obidos. Para sobremesa ha um
bufeet de dogaria tradicional da época

e uma seleccdio de quetjos nacionais.

O prego & de B5€ /pessoa.

POUSADA DE CASCAIS
CASCAIS

TEL. 214 814 300

Caldo verde & minhota, bacalhau cozido
com todos, perna de peru & padeiro com
esparregado sio almumas das sugesties
para este Natal, E claro ndo faltam as
filhoses, os sonhos, as rabanadas, o tron-
co de Natal, a aletria dourada e as broas
de mel. Precos a partir de 42€/pessoa.

HOTEL&THALASSO

QUINTA DAMARINHA-CASCAIS
TEL 214 860145

A ementa para a Consoada, a cargo do
chefFernando Monteiro, inclui creme de
legumes com crocante de alho francés,
bacalhau agzado com grelos salteados ¢
batata nova, e lombg de porco recheado
com castanhas, acompanhado com arroz
de enchidos e trouxa de legumes. Para
terminar, hi uma degustacio dos tradi-
cionais doces de Natal, Precos a partir
de 30€ /pessoa
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